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HALAMAN MOTTO DAN PERSEMBAHAN 

 

Sesungguhnya Bersama Kesulitan Ada Kemudahan” 

(Al-Insyirah : 6) 

 

Dengan mengucap Syukur Alhamdulilah, kupersembahkan karya 

ini untuk orang-orang yang sudah berperan dalam hidupku: 

 

Kepada kedua orang tuaku, Ayah Ibu yang sudah berjuang dan 

selalu mendoakan anakmu ini dalam menggapai cita-citanya. 

Mungkin perjuanganku tak seberapa dengan apa yang sudah 

kalian korbankan untukku tenaga, hati, yang penuh kesabaran dan 

juga materi untuk menujang kehidupanku. 

 

Teman-teman industri seperjuangan yang selalu mensuport satu 

sama lain, suka duka telah kita lalui. Semoga kelak akan menjadi 

orang yang sukses. 
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ABSTRACT 

Feed is one of the main components that are important in a 

livestock business. Feed plays an important role for livestock 

productivity. Feed is a high production cost in a livestock business, 

so alternative feed is needed to reduce feed costs. The formulation 

of the problem in this study is how is the process of making animal 

feed from aking rice waste at ARIS JAYA MSMEs, Wonorejo 

District, Pasuruan Regency and how to apply the SWOT method 

to ARIS JAYA MSMEs, Wonorejo District, Pasuruan Regency in 

making animal feed. This research was conducted to determine the 

process of making animal feed from aking rice waste at ARIS 

JAYA MSMEs, Wonorejo District, Pasuruan Regency and to find 

out how to apply the SWOT method to ARIS JAYA MSMEs, 

Wonorejo District, Pasuruan Regency. The results of the research 

on the production process at ARIS JAYA SMEs include: Pouring, 

Milling, Storage, Mixing, Weighing and Packaging. 

Keywords : Feed, Process, SWOT Analysis. 
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ABSTRAKS 

Pakan adalah salah satu komponen utama yang penting 

dalam suatu usaha peternakan. Pakan memegang peran peting bagi 

produktifitas ternak. Pakan merupakan biaya produksi yang tinggi 

di dalam suatu usaha peternakan, sehingga di perlukan pakan 

alternatif untuk menekan biaya pakan. Rumusan masalah dalam 

penelitian ini adalah Bagaimana proses pembuatan pakan ternak 

dari limbah nasi aking pada UMKM ARIS JAYA Kecamatan 

Wonorejo, Kabupaten Pasuruan dan bagamana penerapan metode 

SWOT pada UMKM ARIS JAYA Kecamatan Wonorejo, 

Kabupaten Pasuruan dalam pembuatan pakan ternak. Penelitian ini 

dilakukan untuk mengetahui proses pembuatan pakan ternak dari 

limbah nasi aking pada UMKM ARIS JAYA Kecamatan 

Wonorejo, Kabupaten Pasuruan dan untuk mengetahui cara 

menerapkan metode SWOT pada UMKM ARIS JAYA Kecamatan 

Wonorejo, Kabupaten Pasuruan. Hasil dari penilitian Proses 

produksi di UMKM ARIS JAYA meliputi : Penuangaan, 

Penggilingan, Penampungan, Pencampuran, Penimbangan dan 

pengemasan.  

Kata Kunci : Pakan, Proses, Analisi SWOT. 
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