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MOTTO

Sesungguhnya di balik semua kesulitan itu pasti ada kemudahan.

Learn from yesterday, live for today, and hope for tomorrow
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HALAMAN PERSEMBAHAN

ABSTRAK

Widia Wihelmi, 2018. Analisis Nialai Tambah Kopi Arabika di UD. Gading
Mas. Dibawah bimbingan Idah Lumhatul Fuad, SP., M.Agr.

Tanaman kopi merupakan salah satu komoditas yang potensial untuk di
gunakan sebagai produk agroindustri, tingginya nilai tambah yang di peroleh
para pelaku usaha agroindustri memicu persaingan yang semakin meningkat.
Salah satu upaya yang dapat di lakukan untuk meningkatkan nilai tambah adalah
pengolahan biji kopi kering menjadi bubuk kopi arabika yang sudah di kemas dan
siap di pasarkan. Penelitin ini bertujuan untuk mengetahui nilai tambah biji kopi
kering menjadi bubuk kopi arabika di  UD. Gading Mas. Responden dalam
penelitian ini berjumlah 4 orang yang terdiri dari satu orang pemimpin dan 3
orang pekerja.

Alat analisis yang di gunakan adalah Analisis Nilai Tambah menurut
Metode Hayami. Hasil penelitian ini adalah nilai tambah yang di hasilkan oleh
UD. Gading Mas sebesar Rp 108.307,8 per kilogram, Keuntungan yang di
hasilkan sebesar Rp 97.357,8 dengan tingkat keuntungan sebesar 89 %. Margin
merupakan selisih antara nilai output dikurangi dengan nilai bahan baku
pembelian biji kopi kering arabika, besarnya margin pada  UD. Gading Mas
sebesar Rp. 110.000 perkilogramnya.

Kata Kunci: Nilai tambah, biji kopi kering, kopi arabika bubuk

Dengan mengucap syukur Alhamdulillah, kupersembahkan karya

kecil ini untuk mereka yang ku sayangi :

 Kepadamu Ya Allah yang telah memberikan kesehatan,
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Terima kasih atas segala pengorbanan, didikan dan kesabaran

serta lantunan do’a dan kasih sayang yang tiada henti untuk
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meningkatkan nilai tambah adalah pengolahan biji kopi kering menjadi
bubuk kopi arabika yang sudah di kemas dan siap di pasarkan. Penelitin
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kopi arabika di  UD. Gading Mas. Responden dalam penelitian ini
berjumlah 4 orang yang terdiri dari satu orang pemimpin dan 3 orang
pekerja.
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menurut Metode Hayami. Hasil penelitian ini adalah nilai tambah yang di
hasilkan oleh  UD. Gading Mas sebesar Rp 108.307,8 per kilogram,
Keuntungan yang di hasilkan sebesar Rp 97.357,8 dengan tingkat
keuntungan sebesar 89 %. Margin merupakan selisih antara nilai output
dikurangi dengan nilai bahan baku pembelian biji kopi kering arabika,
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ABSTRACT

Widia Wihelmi, 2018. Analysis of Adding Value Arabica Coffee at UD.
Gading Mas. Under the guidance of Idah Lumhatul Fuad, SP., M.Agr.

Coffe plants are one of the commodities that have the potential to be used
as agro-industrial products, the high added value gained by agro-industry
entrepreneurs has triggered increasing competition. One effort that can be done
to increase added value is the processing of dried coffee beans into arabika
coffee powder that has been packaged and ready to be marketed this study aims
to determine the added value of dry coffee beans to arabika coffee powder in
UD. Gading Mas. Respondents in this study amounted to 4 people consisting of
one leader and 3 workers.

The analytical tool used is the Value Added Analysis according to the
Hayami Method. The results of this study are the added value generated by the
UD. Gading Mas amounting to Rp. 108.307,8 per kilogram, the profit generated
was Rp. 97.357,8 with a profit rate of 89 %. Margin is the difference between the
value of the output minus the value of the raw material for the purchase of
Arabica dried coffee beans, the amount of margin in the  UD. Gading Mas  for
Rp.110.000 per kilogram.

Key Words: added value, dry coffee seed, Arabica coffee powder
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