
Lampiran 1 prosedur analisa.  

A. Analisa Vitamin C (Sudarmadji,dkk.1997) 

1. Timbang 10 gram sampel yang telah di haluskan  

2. Masukkan bahan dalam labu ukur 100ml dan tambahkan aquades sampai tanda batas  

3. Filtrate diambil sebanyak 20ml dan di tuangkan dalam Erlenmeyer  

4. Filtrate di tetesi dengan indicator amilum 1%lalu di titrasi dengan larutan iodium 0,01 N 

Sampai warna biru yang tidak hilang dalam 10 detik  

B. Pemanasan Kadar Air ,cara pemanasan (sudarmadji,dkk.1997) 

1. Timbang sample yang telah berupa serbuk sebanyak 1-2 gram dalam botol timbang yang 

telah di ketahui beratnya  

2.  Kemudian keringkan dalam ovren pada suhu 100-105 60°C selama 3-5 jam tergantung         

bahanya .kemudian didinginkan dalam eksikator dan timbang.selisih 0,2 mg  

C. Pengujian Warna (yuwonodon susanto,1989) 

Menentukan skala warna berdasarkan standar warna yang telah di tentukan dengan alat ukur 

coloe ride dengan tahapan sebagai berikut  

• Siapkan Sample cair  

• Hidupakn color ride  

• Tentukan target *L*a*b* 

• Ukur warnanya  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Lampiran 2: Lembar Uji Organoleptik 

Hari / tanggal  : ………………………………………………. 

Nama panelis  : ………………………………………………. 

     Jenis Uji: Uji Kesukaan 

Dihadapan saudara disajikan contoh produk Minuman Serbuk Mentimun . Isilah kolom pada 

tabel dibawah ini dengan pernyataan yang sesuai dengan tingkat kesukaan anda terhadap rasa, 

aroma, warna dan tekstur.  

Lampiran 2: Lembar kuesioner uji sensorik  

Lampiran 3 lembar penilaian Tingakt Kepentingan Parameter  

Hari / tanggal  : ………………………………………………. 

Nama panelis  : ………………………………………………. 

Jenis Uji : Penilaian Tingkat Kepentingan Parameter  

Saudara/i diminta untuk memberi penilaiaan terhadap tingkat kepentingan meliputi prameter 

fisikokimia: kadar air, total gula, dan vitamin C dan uji organoleptik yang terdiri dari rasa, 

aroma, warna dan teksur dari yang amat sangat penting (diberi nilai 7) secara berurutan sampai 

ke parameter tidak penting (diberi nilai 1) 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Lampiran 3 lembar penilaian Tingakt Kepentingan Parameter  

Hari / tanggal  : ………………………………………………. 

Nama panelis  : ………………………………………………. 

Jenis Uji : Penilaian Tingkat Kepentingan Parameter  

Saudara/i diminta untuk memberi penilaiaan terhadap tingkat kepentingan meliputi prameter 

fisikokimia: kadar air, total gula, dan vitamin C dan uji organoleptik yang terdiri dari rasa, 

aroma, warna dan teksur dari yang amat sangat penting (diberi nilai 7) secara berurutan sampai 

ke parameter tidak penting (diberi nilai 1) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Lampiran 4 Hasil penilaian uji sensorik dengan uji fredman aroma  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

(((12/(20*6*7))*(2162.25++3844+4761+5852.25+6972.25+6642.250)-(3*20*7))

X2 Tabel (0.05 : (t-1)

(0.05 : 4) = 9.49

X2 Hasil hitung : 11.91429

Kesimpulan X2 Tabel lebih kecil dibandingkan X2 hasil Perhitungan, berarti ada bedanyata atau H0 ditolak dan HA diterima



 

Lampiran 5 Hasil Uji Organleptik Warna  

 

  

 

 

 

 



Lampiran 6 Hasil penilaian uji sensorik dengan uji fredman warna 

 

 

 

 

 

  

  

  

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Lampiran 7 Hasil penilaian uji sensorik dengan uji fredman Rasa 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

(((12/(20*6*7))*(15376+5625+4225+5476+5329+3844))=(3*20*7))

X2 Tabel (0.05 : (t-1)

(0.05 : 4) = 9.49

X2  Hasil Hitung : 149.6429

Kesimpulan X2 Tabel lebih besar dibandingkan X2 hasil Perhitungan, berarti tidak ada bedanyata atau H0 di terima dan HA ditolak



 

 

Lampiran 8 Gambar pembuatan serbuk metimun  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Lampiran 9 Data Analisa Kadar Air  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    

 

                                                                                                                                

 

 

 

 

 



 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

0.05 0.01

Ulangan 1 6.264 6.264 6.693 * 6.608 16.258

Perlakuan 5 264.281 52.856 56.474 ** 5.050 10.967

Galat 5 4.680 0.936

Total 11

KK % 1.452

F HITUNG ** Berbeda Sangat Nyata

TABEL SIDIK RAGAM

SK db JK KT F hit
F tabel



 

 

 

 

 

 

 

                                                                                                                                                                                             

                                                                                                                                                                                  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

60.80 63.54 64.39 66.58 69.05 75.45 KTG BNT 5%

75.45 0.00

69.05 0.00 6.40

66.58 0.00 2.48 8.87

64.39 0.00 2.19 4.67 11.06

63.54 0.00 0.84 3.03 5.51 11.91

60.80 0.00 2.74 3.58 5.77 8.25 14.65

Notasi a b b c c d

Perlakuan T2M3 T2M2 T1M3 T1M2 T2M1 T1M1

UJI BNT

0.936 2.49

0.936

2.571

2

2.49

RUMUS BNT

KTG

t(0.05),dbGalat)

r

NILAI BNT



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Notasi

T1M1 d

T1M2 c

T1M3 b

T2M1 c

T2M2 b

T2M3 aPenambahan maltodekstrin 40 ppm 300 gr mentimun 

Penambahan maltodekstrin 40 ppm  dan 200 gr mentimun 

Perlakuan

Penambahan maltodekstrin 20ppm dan 100 gr mentimun 

Penambahan maltodekstrin 20ppm dan  200 gr mentimun 

Penambahan maltodekstrin 20ppm dan 300gr mentimun 

Penambahan maltodekstrin 40 ppm  dan 100 gr mentimun 



 

 

 

Lampiran  10 Data Analisa Vitamin C 
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PERLAK. TOTAL RERATA Notasi

T2M3 121.60 60.80 a

T2M2 127.08 63.54 b 2.74

T1M3 128.77 64.39 b 0.84

T1M2 133.15 66.58 c 2.19

T2M1 138.10 69.05 c 2.48

T1M1 150.89 75.45 d 6.40

BNT 5% 2.49

malto 0 ppm malto 20 ppm malto 40 ppm  

malto 20 ppm 6.30 9.35 8.70

malto 40 ppm 9.10 10.95 11.75



 

 

 

 

                                                                                                                    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

I II

T1M1 6.9 5.7 12.60 6.30 6 0.849

T2M2 9.2 9.5 18.70 9.35 3 0.212

T3M3 8.5 8.9 17.40 8.70 5 0.283

T2M1 9.4 8.8 18.20 9.10 4 0.424

T2M2 10.5 11.4 21.90 10.95 2 0.636

T2M3 11.3 12.2 23.50 11.75 1 0.636

TOTAL 55.8 56.5 112.30

RERATA 9.36

VITAMIN C

PERLAKUAN
ULANGAN

JUMLAH RERATA

6

2

1050.941

1

5

5

11

38.049

0.041

36.214

1.794

0.041

7.243

0.359

20.184

JUMLAH PERLAKUAN

KT PERLAKUAN

JUMLAH ULANGAN

FAKTOR KOREKSI (FK)

db ULANGAN (Ulangan - 1)

db PERLAKUAN (Perlakuan - 1)

db Galat

db TOTAL

JK TOTAL

JK ULANGAN

JK PERLAKUAN

JK GALAT

KT ULANGAN

KT GALAT

F HITUNG



Notasi

T1M1 a

T1M2 c

T1M3 b

T2M1 b

T2M2 d

T2M3 e

Proporsi Malto 40 ppm dan timun 200 gr

Perlakuan

Proporsi Malto 20ppm  dan timun 100  gr

Proporsi Malto  20ppm dan timun 200 gr

Proporsi Malto 20ppm gr dan timun 300 gr

Proporsi Malto 40 ppm dan timun100  gr

Proporsi Malto  40 ppm dan Timun  300 gr

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

                                                                                                                                        

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

0.05 0.01

Ulangan 1 0.041 0.041 0.114 tn 6.608 16.258

Perlakuan 5 36.214 7.243 20.184 ** 5.050 10.967

Galat 5 1.794 0.359

Total 11

KK % 6.401

F HITUNG ** Berbeda Sangat Nyata

TABEL SIDIK RAGAM

SK db JK KT F hit
F tabel

6.30 8.70 9.10 9.35 10.95 11.75 KTG BNT 5%

11.75 0.00

10.95 0.00 0.80

9.35 0.00 1.60 2.40

9.10 0.00 0.25 1.85 2.65

8.70 0.00 0.40 0.65 2.25 3.05

6.30 0.00 2.40 2.80 3.05 4.65 5.45

Notasi a b b c d e

Perlakuan T1M1 T1M3 T1M1 T1M2 T2M2 T2M3

UJI BNT

0.359 1.54



 

 

0.359

2.571

2

1.54

RUMUS BNT

KTG

t(0.05),dbGalat)

r

NILAI BNT

PERLAK. TOTAL RERATA Notasi

T1M1 12.60 6.30 a

T1M3 17.40 8.70 b 2.40

T1M1 18.20 9.10 b 0.40

T1M2 18.70 9.35 c 0.25

T2M2 21.90 10.95 d 1.60

T2M3 23.50 11.75 e 0.80

BNT 5% 1.54


