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Halal menjadi aspek penting penduduk muslim dalam menjalankan
kehidupanya. Mengkonsumsi produk halal tentu menjadi kewajiban bagi semua
umat muslim di dunia. Salah satu bentuk produk halal ialah adanya sertifikat
dan logo halal pada suatu produk, yang mana produk halal tidak hanya sebatas
tampak bersih namun juga perlu mengetahui proses penerapan halal supply chain
management sepanjang proses produksi, mulai dari proses penyediaan bahan
baku, pemrosesan, pengemasan, dan pendistribusian yang dilakukan selama
proses rantai pasok untuk menciptakan ukuran halal suatu produk. Tujuan dari
penelitian ini adalah untuk mengetahui bagaimana proses manajemen rantai pasok
halal yang dilakukan di rumah makan D'kreezpee.

Fokus penelitan ini adalah “Bagaimana implementasi halal supply chain
management pada industri pengolahan makanan di rumah makan D'kreezpee,
kendala apa saja yang dihadapi pada proses halal supply chain management serta
solusi dalam menghadapi permasalah yang terjadi, dan pengaplikasian halal
supply chain management dalam metode SCOR ”

Jenis penelitian ini adalah penelitian lapangan dan merupakan jenis
penelitian kualitatif. Dalam penelitian ini digambarkan keadaan yang terjadi
dalam implementasi halal supply chain management pada rumah makan
D'kreezpee. Adapun metode pengumpulan data dalam penelitian ini menggunakan
wawancara, dan dokumentasi.

Penelitian ini memakai cara kualitatif deskriptif, menggunakan obyek rumah
makan D'kreezpee, dan dari analisis hasil wawancara dengan karyawan ataupun
pemilik rumah makan D'kreezpee menunjukkan bahwa pelaksanaan halal supply
chain management terdiri dari empat kegiatan: pertama, proses persiapan
produksi, kedua, proses produksi, ketiga, proses distribusi, dan terahir, kegiatan
konsumsi.
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Halal has become an important aspect for the Muslim population in carrying
out their lives. Consuming halal products is certainly an obligation for all
Muslims around the world. One form of halal product is the presence of halal
certificates and logos on a product, where halal products are not only about
appearing clean but also require knowledge of the implementation of halal supply
chain management throughout the production process, starting from the sourcing
of ingredients, processing, packaging, and serving, all of which are encompassed
in the supply chain process as a measure of a product's halal status. This research
aims to determine how the implementation of halal supply chain management is
applied in D'kreezpee restaurant.

The focus of this research is "How is the implementation of halal supply
chain management in the food processing industry at D'kreezpee restaurant, what
are the constraints faced in the halal supply chain management process, and what
are the solutions to address the issues that arise, as well as the application of halal
supply chain management in the SCOR method."

This study is a field research and falls under the qualitative research
category. It describes the current situation in the implementation of halal supply
chain management at D'kreezpee restaurant. The data collection methods used in
this research are interviews and documentation.

This research adopts a descriptive qualitative approach, focusing on the
D'kreezpee restaurant as the research object. The analysis of interview results with
employees or owners of D'kreezpee restaurant shows that the implementation of
halal supply chain management consists of four activities: first, the production
preparation process; second, the production process; third, the distribution
process; and finally, the consumption activity.
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