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RINGKASAN

Rio Agus Putrawan. 2024. Formulasi Pakan lkan Nila (Oreochromis spp.)
Mandiri Berbahan Baku Lokal Di Pakwali Desa Bakalan Kecamatan
Purwosari Kabupaten Pasuruan. Dibawah Bimbingan Senja Ike Rismawati,
S.Si., M.Pd

Pakan ikan merupakan suatu hal penting dalam menghasilkan produk
maksimal pada kegiatan budidaya ikan. Telah dilakukan penelitian ini yang
bertujuan untuk pakan ikan nila (Oreochromis spp.) mandiri berbahan baku lokal
menggunakan perhitungan Pearson’s Square berdasarkan parameter kadar
protein, kadar lemak, dan kadar serat kasar. Penelitian ini menggunakan metode
deskriptif kuantitatif, analisa mutu pakan ikan dengan parameter kadar protein,
kadar lemak, dan kadar serat kasar dilakukan di Laboratorium Uji Obat Hewan Dan
Pakan Dinas Peternakan Dan Kesehatan Hewan Balai Veteriner Semarang Jawa
Tengah. Penelitian ini dilaksanakan pada bulan Februari sampai Juli 2024. Hasil
dari penelitian ini yakni komposisi bahan baku yang tepat dalam menyusun
formulasi 2 kg pakan ikan yakni tepung ikan 0,64 kg, limbah nasi 0,36 kg, limbah
roti 0,36 kg, ampas tahu 0,64 kg. Mutu pakan ikan nila (Oreochromis spp.) mandiri
berbahan baku lokal pada ikan nila masa pembesaran dengan parameter uji
protein 18,06% (minimal 25%), lemak 4,415% (minimal 5%), dan serat kasar
11,47% (maksimal 8%) yang berarti pakan tersebut belum memenuhi syarat SNI

7242:2018 pakan buatan untuk ikan nila (Oreochromis spp.).

Kata Kunci: Oreochromis spp., pakan ikan nila mandiri, bahan baku lokal,

Pakwali



SUMMARY

Rio Agus Putrawan. 2024. Mandiri Tilapia Fish Feed Formulation
(Oreochromis spp.) Made from Local Raw Materials in Pakwali, Bakalan
Village, Purwosari District, Pasuruan Regency. Under the guidance of Senja
lke Rismawati, S.Si., M.Pd

Fish feed is an important thing in producing maximum products in fish
farming activities. This research has been carried out which aims to provide
independent tilapia (Oreochromis spp.) feed made from local raw materials using
Pearson's Square calculations based on the parameters of protein content, fat
content and crude fiber content. This research used a quantitative descriptive
method, analyzing the quality of fish feed with the parameters of protein content,
fat content and crude fiber content carried out at the Animal Medicine and Feed
Testing Laboratory of the Animal Husbandry and Animal Health Service, Veterinary
Center, Semarang, Central Java. This research was carried out from February to
July 2024. The results of this research are the correct composition of raw materials
in preparing a 2 kg fish feed formulation, namely 0.64 kg fish meal, 0.36 kg rice
waste, 0.36 kg bread waste, dregs know 0.64 kg. The quality of independent tilapia
feed (Oreochromis spp.) is made from local raw materials for tilapia during the
rearing period with test parameters for protein 18.06% (minimum 25%), fat 4.415%
(minimum 5%), and crude fiber 11.47% (maximum 8%) which means the feed does

not meet the requirements of SNI 7242:2018 artificial feed for tilapia (Oreochromis

spp.).

Keywords : Oreochromis spp., independent tilapia fish feed, local raw

materials, Pakwali
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RINGKASAN

Rio Agus Putrawan. 2024. Formulasi Pakan lkan Nila (Oreochromis spp.)
Mandiri Berbahan Baku Lokal Di Pakwali Desa Bakalan Kecamatan
Purwosari Kabupaten Pasuruan. Dibawah Bimbingan Senja Ike Rismawati,
S.Si., M.Pd

Pakan ikan merupakan suatu hal penting dalam menghasilkan produk
maksimal pada kegiatan budidaya ikan. Telah dilakukan penelitian ini yang
bertujuan untuk pakan ikan nila (Oreochromis spp.) mandiri berbahan baku lokal
menggunakan perhitungan Pearson’s Square berdasarkan parameter kadar
protein, kadar lemak, dan kadar serat kasar. Penelitian ini menggunakan metode
deskriptif kuantitatif, analisa mutu pakan ikan dengan parameter kadar protein,
kadar lemak, dan kadar serat kasar dilakukan di Laboratorium Uji Obat Hewan Dan
Pakan Dinas Peternakan Dan Kesehatan Hewan Balai Veteriner Semarang Jawa
Tengah. Penelitian ini dilaksanakan pada bulan Februari sampai Juli 2024. Hasil
dari penelitian ini yakni komposisi bahan baku yang tepat dalam menyusun
formulasi 2 kg pakan ikan yakni tepung ikan 0,64 kg, limbah nasi 0,36 kg, limbah
roti 0,36 kg, ampas tahu 0,64 kg. Mutu pakan ikan nila (Oreochromis spp.) mandiri
berbahan baku lokal pada ikan nila masa pembesaran dengan parameter uji
protein 18,06% (minimal 25%), lemak 4,415% (minimal 5%), dan serat kasar
11,47% (maksimal 8%) yang berarti pakan tersebut belum memenuhi syarat SNI

7242:2018 pakan buatan untuk ikan nila (Oreochromis spp.).

Kata Kunci: Oreochromis spp., pakan ikan nila mandiri, bahan baku lokal,

Pakwali



SUMMARY

Rio Agus Putrawan. 2024. Mandiri Tilapia Fish Feed Formulation
(Oreochromis spp.) Made from Local Raw Materials in Pakwali, Bakalan
Village, Purwosari District, Pasuruan Regency. Under the guidance of Senja
lke Rismawati, S.Si., M.Pd

Fish feed is an important thing in producing maximum products in fish
farming activities. This research has been carried out which aims to provide
independent tilapia (Oreochromis spp.) feed made from local raw materials using
Pearson's Square calculations based on the parameters of protein content, fat
content and crude fiber content. This research used a quantitative descriptive
method, analyzing the quality of fish feed with the parameters of protein content,
fat content and crude fiber content carried out at the Animal Medicine and Feed
Testing Laboratory of the Animal Husbandry and Animal Health Service, Veterinary
Center, Semarang, Central Java. This research was carried out from February to
July 2024. The results of this research are the correct composition of raw materials
in preparing a 2 kg fish feed formulation, namely 0.64 kg fish meal, 0.36 kg rice
waste, 0.36 kg bread waste, dregs know 0.64 kg. The quality of independent tilapia
feed (Oreochromis spp.) is made from local raw materials for tilapia during the
rearing period with test parameters for protein 18.06% (minimum 25%), fat 4.415%
(minimum 5%), and crude fiber 11.47% (maximum 8%) which means the feed does

not meet the requirements of SNI 7242:2018 artificial feed for tilapia (Oreochromis

spp.).

Keywords : Oreochromis spp., independent tilapia fish feed, local raw

materials, Pakwali



BAB |
PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang

Budidaya ikan nila merupakan kegiatan ekonomi yang terdapat di beberapa
daerah di Indonesia, termasuk di Desa Bakalan kecamatan Purwosari. Warga
Desa Bakalan memanfaatkan aliran sungai menjadi tempat budidaya keramba
ikan nila. Kegiatan budidaya dikembangkan oleh komunitas pemuda desa yang
bernama Pakwali (Pusat Konservasi lwak Kali). Lokasi kegiatan budidaya ikan air
tawar tersebut tersebar di sepanjang aliran sungai Dusun Sukun Desa Bakalan.
Kegiatan budidaya ikan air tawar di Pakwali (Pusat Konservasi Iwak Kali) Desa
Bakalan dilakukan untuk menunjang ketersediaan pangan khususnya ikan dan
meningkatkan ekonomi warga sekitar dengan memanfaatkan Pemuda Desa
sebagai pelaku budidaya, (Wawancara, 2024).

Budidaya ikan nila banyak dijumpai pada perairan air tawar, meskipun
hewan ini tersebar dalam berbagai perairan. Ikan nila sebagai hewan omnivora
memiliki kadar salinitas tinggi dapat dengan mudah beradaptasi sehingga
berpotensi untuk dibudidayakan, (Dailami dkk., 2021). Pemeliharaan ikan nila
tergolong cukup mudah sehingga banyak dibudidayakan. Ikan ini dapat membantu
memenuhi kebutuhan protein pada tubuh manusia, selain itu juga terdapat
kandungan lemak sehat apabila dikonsumsi oleh tubuh manusia. Keberhasilan
budidaya ikan nila tidak hanya ditentukan oleh faktor genetik dan lingkungan tetapi
juga oleh ketersediaan pakan.

Pakan merupakan perihal krusial yang perlu diperhatikan dalam kegiatan
berbudidaya ikan, dikarenakan biaya tertinggi dalam budidaya ikan secara
keseluruhan mencapai 40 sampai 60% ditentukan dari pengeluaran biaya pakan
mandiri yang digunakan, (Tribina, 2017). Syarat pakan mandiri pada ikan nila
periode pembesaran memiliki kandungan protein minimal 25%, lemak minimal 5%,
dan serat kasar maksimal 8%, (Badan Standarisasi Nasional, 2018). Pakan ikan
sebagai biaya operasional tertinggi dalam budidaya menjadi faktor penting untuk
di perhatikan karena kendala yang banyak dijumpai adalah biaya bahan pakan
yang mahal. Meskipun demikian, pembudidaya juga memanfaatkan pakan alami,
hal tersebut tidak menjamin pemenuhan gizi pada ikan.

Pada kondisi tersebut, pembudidaya ikan di Pakwali (Pusat Konservasi lwak

Kali) Desa Bakalan menciptakan pakan ikan nila mandiri dengan memanfaatkan

1



bahan baku lokal yang tersedia di sekitar lokasi budidaya. Pembuatan pakan
mandiri diharapkan dapat mengurangi biaya pengeluaran pakan untuk dapat
meningkatkan laba keuntungan pada budidaya ikan. Permasalahan yang dihadapi
oleh para pembudidaya ikan di Pakwali (Pusat Konservasi lwak Kali) Desa
Bakalan adalah kurangnya pengetahuan dan pemahaman terkait pembuatan
pakan ikan secara mandiri dengan tepat. Penelitian tentang pakan ikan mandiri
yang dilakukan di Kabupaten Pangkep menunjukkan petani mampu melakukan
pembuatan pakan murah untuk budidaya ikan nila, (Amrullah dkk., 2018).
Penelitian tentang pakan mandiri berbahan baku lokal menggunakan tepung ikan
lokal dapat meningkatkan produktifitas ikan nila dengan perlakuan tepung ikan
komersil 0% + tepung ikan lokal 30%, (Setyono dkk., 2020).

Oleh karena itu, penelitian ini dilakukan untuk menentukan takaran berat
masing-masing komposisi bahan baku yang tepat dalam menyusun formulasi
pakan ikan nila mandiri dan mutu pakan sesuai SNI 7242:2018 pakan buatan untuk
ikan nila (Oreochromis spp.). Hasil dari penelitian ini diharapkan dapat
dikontribusikan dalam bentuk pelatihan pembuatan pakan ikan yang sesuai
kebutuhan ikan bagi pembudidaya ikan di Pakwali (Pusat Konservasi lwak Kali)

Desa Bakalan Kecamatan Purwosari Kabupaten Pasuruan.

1.2 Rumusan Masalah
Adapun rumusan masalah dari penelitian ini adalah bagaimana mutu pakan
ikan nila (Oreochromis spp.) mandiri berbahan baku lokal berdasarkan parameter

kadar protein, kadar lemak, dan kadar serat kasar?

1.3 Tujuan Penelitian
Adapun tujuan dari penelitian ini adalah untuk mengetahui mutu pakan ikan
nila (Oreochromis spp.) mandiri berbahan baku lokal berdasarkan parameter kadar

protein, kadar lemak, dan kadar serat kasar.

1.4 Manfaat Penelitian

Adapun manfaat dari penelitian yang diharapkan penulis adalah memberikan
informasi tentang komposisi formulasi pakan secara tepat menggunakan metode
perhitungan Pearsons Square dan mutu pakan ikan nila (Oreochromis spp.)
mandiri berbahan baku lokal berdasarkan parameter kadar protein, kadar lemak,
dan kadar serat kasar di Pakwali (Pusat Konservasi Iwak Kali) Desa Bakalan

Kecamatan Purwosari Kabupaten Pasuruan.



1.5 Batasan Penelitian
Adapun batasan penelitian dalam penulisan ini meliputi:

1. Pakan ikan nila (Oreochromis spp.) mandiri berbahan baku lokal yang dibuat
adalah pakan ikan berbentuk jemblem terbuat dari tepung ikan, limbah nasi,
limbah roti, dan ampas tahu dalam bentuk tepung

2. Formulasi pakan ikan nila (Oreochromis spp.) mandiri diketahui kandungan
mutunya melalui uji kadar protein, kadar lemak, dan kadar serat kasar yang
selanjutnya dibandingkan dengan SNI 742:2018 pakan buatan untuk ikan nila

(Orechromis spp.)



BAB V
PENUTUP

5.1 Kesimpulan

Berdasarkan penelitian formulasi pakan ikan nila (Oreochromis spp.) mandiri
berbahan baku lokal di Pakwali Desa Bakalan Kecamatan Purwosari Kabupaten
Pasuruan mandiri berbahan baku lokal yang telah dilakukan dapat disimpulkan
bahwa mutu pakan ikan nila (oreochromis spp.) mandiri berbahan baku lokal pada
ikan nila dengan parameter uji protein 18,06% (SNI 7242:2018 minimal 25%),
lemak 4,415% (SNI 7242:2018 minimal 5%), dan serat kasar 11,47% (SNI
7242:2018 maksimal 8%).

5.2 Saran

1. Perlu dilakukan penelitian lebih lanjut mengenai efektifitas pakan ikan nila
mandiri berbahan baku lokal di Pakwali Desa Bakalan Kecamatan Purwosari
Kabupaten Pasuruan.

2. Disarankan untuk pembudidaya di Pakwali Desa Bakalan Kecamatan
Purwosari Kabupaten Pasuruan untuk mengkaji ulang bahan baku lokal yang

digunakan pada pakan ikan nila mandiri.
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