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MOTTO 
 

 
 

INTELLIGENCE IS NOT A DETERMINANT OF SUCCESS, BUT HARD WORK 

IS THE DETERMINANT OF SUCCESS. COULD BE BECAUSE OF ORDINARY 

AND ORDINARY BECAUSE FORCED. 

 

 
 

(KECERDASAN BUKAN PENENTU KESUKSESAN, TAPI KERJA 

KERASLAH YANG MENJADI PENENTU KESUKSESAN. BISA KARENA 

BIASA DAN BIASA KARENA DIPAKSA) 
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ABSTRAK 
 

Fitri Handayani. 2020. Analisis Organoleptik Olahan Ika AsapTradisional Di 

Desa Kedungboto Kabupaten Pasuruan. Dibawah Bimbingan Dr. Ir. 

Ernawati, M.P. 
 

 
 

Ikan asap merupakan salah satu bentuk diversifikasi bahan pangan yang 

bertujuan untuk mengawetkan makanan dengan mengurangi kadar air yang 

terkandung didalam ikan. Sampel yang dipilih adalah ikan patin asap, ikan nila asap, 

dan ikan bandeng asap. Tujuan penelitian ini adalah untuk menganalisis 

organoleptik  pada ketiga sampel  ikan tersebut dan  untuk  mengkaji mutu dari 

ketiga sampel yang di asap secara tradisional. 
Metode yang digunakan yaitu kuantitatif deskriptif sedangkan untuk uji 

organoleptik yaitu menggunakan metode hedonik. Hasil penelitian pada uji 

organoleptik nilai tertinggi menunjukkan pada ikan patin asap baik dari segi tekstur, 

aroma dan rasa. Untuk kajian mutu yang diperoleh dari study literatur ketiga sampel 

yang dipilih yang hanya memenuhi standarisasi ISO hanya sampel nila asap dan 

bandeng asap. Sedangkan pada patin asap masih melebihi dari 60% maksimum 

kadar air. Selain mengurangi kadar air, pengasapan juga mengubah rasa ikan 

menjadi lebih nikmat dan lezat. 
Tidak sedikit peminat yang terdapat di sentra ikan Asap KedungbotoKab. 

Pasuruan. Banyak konsumen yang berasal dari luar daerah demi menikmati ikan 

asap yang terdapat di pasar ikan asap tersebut. Tulisan ini juga menyajikan tingkat 

kesukaan konsumen terhadap sampel yang dipilih. Dari hasil penelitian 

membuktikan bahwa ikan patin lebih diminati oleh konsumen dari pada sampel ikan 

yang lain. 

 
Kata Kunci: Organoleptik, Ikan Asap, Kedungboto, Kajian Mutu. 
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