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ABSTRAK 

 
Edi Purnomo. Efektifitas Penerapan Sistem Manajemen Keamanan 

Pangan PET Preform Berbasis ISO FSSC 22000Di PT. Indo TirtaAbadi 

Plant Gempol. Dibimbing oleh M IMRON MAS’UD, S.T., M,T.   

PT Indo Tirta Abadi Plant Gempol merupakan salah satu industri 

manufacture kemasan plastik, yang menerapkan FSMS (Food Safety 

Management System) berdasarkan standar international FSSC 22000 sejak 

Oktober 2016. Dengan tuntutan persyaratan keamanan pangan yang terus 

berkembang diiringi dengan tuntutan pelanggan terkait kualitas produk PT 

Indo Tirta Abadi Plant Gempol harus dapat mempertahankan sistem 

manajemen kualitas yang telah dicapai perusahaan dan mencapai keunggulan 

bersaing di industri kemasanp lastik, dengan menjamin produk yang 

dihasilkan adalah produk yang bermutu dan aman untuk dikonsumsi melelui 

penerapan FSSC 22000 yang efektif. Tujuan penelitian ini adalah (1) 

mengetahui efektifitas penerapan ISO FSSC 22000 pada PT. Indo Tirta 

Abadi dengan indikator-indikator audit internal dan ekternal. (2) mengetahui 

kriteria minimum auditor dalam menjalankan ISO FSSC 22000. (3) 

mengetahui alternatif pemilihan strategi dalam penerapan ISO FSSC 22000, 

ada tiga prioritas alternatif strategi yang dipilih berdasarkan hasil perhitungan 

dengan metode AHP adalah (1) efisiensi tenaga kerja yang telah dituangkan 

dalam kebijakan mutu dan keamanan pangan dengan nilai bobot 0.206, (2) 

meningkatkan volume/selang waktu pengujian dengan acuan standar 

spesifikasi yang telah ditentukan dalam prosedur pada umumnya sebagai 

jaminan mutu produk yang aman dikonsumsi dengan nilai bobot 0.162,(3) 

team injection untuk membangun kebersamaan dalam pelaksanaan prosedur, 

intruksi kerja maupun peraturan yang berlaku terkait dengan keamanan 

pangan dengan nilai bobot 0.137 .  

 

 

Kata kunci : AHP, ISO FSSC 22000, efektifitas sistem manajemen mutu 

pangan. 
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ABSTRAK 

 
Edi Purnomo. The Effectiveness of the Application of ISO FSSC 22000 PET 

Food Safety Management System At PT. Indo TirtaAbadi Plant Gempol. 

Supervised by M IMRON MAS'UD, S.T., M.T. 

 

          PT Indo TirtaAbadi Plant Gempol is one of the plastic packaging 

manufacturing companies, which has implemented the FSMS (Food Safety 

Management System) based on the international FSSC 22000 standard since 

October 2016. With demands for food safety requirements that continue to 

grow accompanied by customer demands regarding the quality of PT Indo 

products TirtaAbadi Plant Gempol must be able to maintain the quality 

management system that has been achieved by the company and achieve a 

competitive advantage in the plastic packaging industry, by ensuring that the 

products produced are quality products and are safe for consumption through 

the effective implementation of FSSC 22000. The objectives of this study 

were (1) to determine the effectiveness of the application of ISO FSSC 22000 

at PT. Indo TirtaAbadi with internal and external audit indicators. (2) 

knowing the minimum criteria for auditors in implementing ISO FSSC 

22000. (3) knowing the alternative strategy choices in implementing ISO 

FSSC 22000, there are three priority alternative strategies selected based on 

the calculation results using the AHP method, namely (1) labor efficiency 

which has been stated in food quality and safety policy with a weight value of 

0.206, (2) increasing the volume / time interval of testing with reference to 

standard specifications that have been determined in general procedures as a 

guarantee for the quality of products that are safe for consumption with a 

weight value of 0.162, (3) team injection to build togetherness in 

implementing procedures, work instructions and applicable regulations 

related to food safety with a weight value of 0.137. 

 

 

 

Keywords: AHP, ISO FSSC 22000, effectiveness food quality management 

system 
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